IDEJA ZA MALICO: SLANI MAFINI

Recept pripravila:
Ajda Kolman

SESTAVINE:

e 6 JAJC

1 ZLICKA SOLI IN POL ZLICKE POPRA
90 G MASLA

2 VELIKI PESTI SPINACE

200 G SIRA

6 ZLIC GRSKEGA JOGURTA

360 G MOKE

3 ZLICKE PECILNEGA PRASKA

PRIPRAVA:

1. VKLOPIMO PECICO NA 200 STOPINJ IN
OBLOZIMO MODEL ZA MAFINE S PAPIRNATIMI
MODELCKI.

2.V VECJI POSODI NEZNO STEPEMO JAJCA
TER DODAMO SOL IN POPER.

3. DODAMO STOPLJENO MASLO, NARIBAN SIR,
NASEKLJANO SPINACO IN JOGURT.

4. NA KONCU POSTOPOMA DODAMO MOKO,
POL SKODELICE NAENKRAT IN S PECILNIM
PRASKOM DRUGO POLOVICO MOKE.
MESAMO LE TOLIKO, DA SE VSE SESTAVINE
ZDRUZIJO.

5. MESANICO RAZDELIMO V MODELCKE ZA
MAFINE IN PECEMO V PECICI 20 — 25 MINUT,
DOKLER NISO PECENI (KO V SREDINO
ZAPICIMO ZOBOTREBEC, NE SME OSTANI
MASA NA NJEM).
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