
TESTENINSKA SOLATA ZA ŠTIRI OSEBE

PRIPRAVA:

SESTAVINE:

300 G POLJUBNIH TESTENIN
RDEČA IN RUMENA PAPRIKA
½ PORA
KISLE KUMARICE PO OKUSU
KUHANO KORENJE                                                   
50 G GRAHA
MAJONEZA PO OKUSU
SOL, PO ŽELJI POPER
OLIVNO OLJE, KIS

Recept pripravila: Bernarda Tard

1. TESTENINE SKUHAMO PO NAVODILU
    PROIZVAJALCA TER SOLIMO. KUHANE TESTENINE
    ODCEDIMO IN OHLADIMO POD MRZLO TEKOČO
    VODO.
2. SKUHAMO KORENJE. 
3. PAPRIKO, POR, KISLE
    KUMARICE IN KORENJE
    DROBNO NAREŽEMO.



5. V VELIKI SKLEDI ZMEŠAMO KUHANE TESTENINE, 
    MAJONEZO, GRAH, POR, KORENJE IN PAPRIKO.
6. POSOLIMO, DODAMO OLJE, KIS IN PO ŽELJI
    POPOPRAMO. DOBRO PREMEŠAMO, DA SE
    SESTAVINE ENAKOMERNO PORAZDELIJO.
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