POPECENI KRUHKI Z RIBJIM NAMAZOM (4 OSEBE)

Recept pripravila: Bernarda Tard

SESTAVINE:

TUNINO MESO
STRESEMO V SKLEDICO
IN Z JO VILICO DOBRO
PRETLACIMO.

DODAMO SIRNI NAMAZ,
MAJONEZO, GORCICO IN
VSE SKUPAJ DOBRO
PREMESAMO, DA DOBIMO
GLADEK NAMAZ.

POLNOZRNATI TOAST ALI
KRUH,

200 G TUNE 1Z
PLOCEVINKE,

100 G SIRNEGA NAMAZA,
2 JAJCI,

2 KISLI KUMARICI,
ZLICKO MAJONEZE,
ZLICKO GORCICE,
PETERSILJ,

SOL, POPER (PO ZELJI).

PRIPRAVA:




« NA DROBNO NASEKLJAMO KISLE KUMARICE,
JAJCI IN PETERSILJ. VSE SKUPAJ STRESEMO V
SKLEDICO. DODAMO MALO SOLI IN POPRA TER
VSE SE ENKRAT DOBRO PREMESAMO.

. PO ZELJI NAMAZ ZA NEKAJ CASA SHRANIMO V

HLADILNIK, DA SE OHLADI, ALI PA GA TAKOJ
POSTREZEMO SKUPAJ Z REZINAMI SVEZEGA
ALI POPECENEGA KRUHA.
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