LECIN NAMAZ

Recept pripravill:
Anita Faji¢ in Simona Skerlavaj Golec

3 ZLICE LIMONINEGA SOKA
120 ML OLJA
SOL IN POPER PO OKUSU

PO ZELJI DODAJ:

- 1,5 KG KUHANE RDECE LECE ‘

2 VECJI CEBULI
3 STROKI CESNA

- 2 ZLICI PARADIZNIKOVE MEZGE

- 1 ZLICKA KURKUME

3 ZLICKE CURRYJA
« 1 ZLICKA NARIBANEGA INGVERJA

1.CEBULO NAREZI NA MAJHNE KOSCKE

2.0LUPI CESEN IN GA NASEKLJAJ

3.0ZAMI LIMONE

4.LECO ODCEDIS IN JO DAS V VEJCO POSODO

5.K LECI DODAS NAREZANO CEBULO IN CESEN, LIMONIN SOK,
ZACIMBO CURRY, OLJE TER SOL IN POPER. VSE SKUPAJ

DOBRO ZMESAJ V ENOTNO ZMES.
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~ PO ZELJI LAHKO V ZMES DODAS PARADIZNIKOVO ey
MEZGO, KURKUMO ALI NARIBAN INGVER. |\\
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