
KOKOSOVE KROGLICE

300 G GRŠKEGA JOGURTA
150 G KOKOSOVE MOKE
ŽLICA MEDU
NARIBANA LIMONINA LUPINIAC
NEKAJ KAPLIC LIMONINEGA SOKA

ZA POVALJANJE KROGLIC POTREBUJEMO:
50 G KOKOSA

SESTAVINE:

Recept pripravilI:
Tatjana Skerlep in Bernarda Tard

1.SESTAVINE ZEŠAMO V VEČJI POSODI
2.MASO OBLIKUJEMO V KROGLICE
3.POVALJAMO JIH V KOKOSOVI MOKI

ZA OBLIKOVANJE SI POMAGAJ S ČAJNO ŽLIČKO. IZ MASE
DOBIMO 45 KROGLIC

PRIPRAVA:
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