
IDEJA ZA SLADICO: BROWNIJI S FIŽOLOM
Recept pripravila:

Ajda Kolman

2 KONZERVI RDEČEGA FIŽOLA
6 JAJC
300 G RJAVEGA SLADKORJA
130 G KAKAVA
120 G MASLA
2 ŽLICI CIMETA
2 ŽLIČKI PECILNEGA PRAŠKA
1 ŽLIČKA SOLI
KOŠČKI TEMNE ČOKOLADE

PRIPRAVA:

SESTAVINE:

1. VKLOPIMO PEČICO NA 180 STOPINJ.
2. POLOŽIMO PEKI PAPIR NA PEKAČ.
3.VSE SESTAVINE, RAZEN KOŠČKOV
TEMNE ČOKOLADE STRESEMO V
MEŠALNIK IN MEŠAMO, DOKLER NE
DOBIMO GLADKE MASE.
4. MASO NALIJEMO V PEKAČ IN

ENAKOMERNO RAZPOREDIMO.
5. PO VRHU MASE POSUJEMO KOŠČKE

TEMNE ČOKOLADE.
6. PEČEMO V PEČICI OD 25 DO 30 MINUT.
7. PREDEN NAREŽEMO IN POSTREŽEMO,

PUSTIMO 30 MINUT, DA SE OHLADI.
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